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Editorial

.Kein Genuss ist voriibergehend. Der
Eindruck, den er hinterlasst, ist blei-
bend. “

J. W. v. Goethe

Mit ,Genuss” wollen wir Ihnen regional
erzeugte, verarbeitete und veredelte
kulinarische Gaumenfreuden servieren,
die weit liber den eigentlichen Tellerrand
hinausgehen.

~Genusserlebnisse”, ,Geschenke regional
veredelt”, “Milchtankstellen” und , Le-
bensmittelautomaten” - alles zu finden in
der Datenbank ,,Gutes von hier.”.

In diesen neuen Produktkategorien ist all
das zusammengefasst, was es zu entde-
cken, zu verkosten, auszuprobieren und
natiirlich weiterzuempfehlen gibt. Wenn
plotzlich Besuch kommt, der Kiihlschrank
leerist und bereits alle Geschafte ge-
schlossen sind — die Lebensmittelauto-
maten konnen weiterhelfen. Oder Sie
suchen etwas Edles, Authentisches aus
der Region als wertiges Geschenk fiir Ge-
nielRer — auch hier werden Sie in unserer
Region fiindig.

AuRerdem erfahren Sie mehr iiber eines
der kleinsten und fleiRigsten Haustiere
der Welt und wer den siiRen Nektar wei-
terveredelt.

Damit nicht genug. Wer mit wem vernetzt
ist und was sich Gastronomen wiinschen

N

Landschaf(f)t
Zukunft e.V.

fiir noch mehr regionalen Austausch zwi-
schen Produzenten und dem Kiichenchef:
hier steht es.

Hilfreich fiir Einkaufstouren ist der aktu-
elle Hofladenflyer, eine Gemeinschafts-
produktion von Tourismusverband Sach-
sische Schweiz e. V. und dem Netzwerk
Gutes-von-hier.org. Dieser sollte in unse-
ren Kiichen, in den Ferienwohnungen,
bei den Hotels, Gastronomen und allen,
die es lieben, regional einzukaufen, stets
vorratig sein. Ob der Noteinkauf schnell
um die Ecke oder das ,Genusserlebnis”,
verbunden mit einer kulinarischen Tages-
tour, hier findet jeder, was er sucht.

Haben wir Sie neugierig gemacht? Dann
schmgkern Sie rasch rein in das Heftchen
und tragen sich gleich noch die Termine
fiir die ndchsten Veranstaltungen in die
Kalender.

Spdtestens zum 26. Naturmarkt am ersten
Septemberwochenende sehen wir unsin
Stadt Wehlen auf dem Marktplatz! Hier
kommt jeder auf seine Kosten, der Genuss
mit bleibenden Eindriicken verbinden
mochte.

Wir freuen uns auf Sie, bis bald und noch
einen schonen Sommer,

auf Grundlage des von den Abgeordneten des Sachsischen
Landtags beschlossenen Haushaltes.

im Freistaat Sachsen ist das Staatsministerium fiir
Regionalentwicklung (SMR)”

det \| Wl
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Regionalmanagement | Aktuell

Joachim Oswald, Regionalmanagement Sachsische Schweiz \

Aktuelles zum Netzwerk "Gutes von hier." ®
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Die Einstiegsseite der Regionaldatenbank-Website (www.gutes-von-hier.org) mit einer Ubersicht iiber die Produkt-
gruppen und aktuelle Mitglieder. Zusétzlich ist hier die Verteilung der derzeitig enthaltenen Eintrage Q) im Vergleich
zum Vorjahr O) dargestellt.

Seit August 2009 veroffentlicht der Land- gehdren zu den Besonderheiten, wel-
schaf(f)t Zukunft e. V. (LsZ) gemeinsam che unsere schone Kulturlandschaft zu
mit der Nationalparkverwaltung Séachsi- bieten hat. Landschaftsgenuss fiir alle
sche Schweiz den ,SandsteinSchweizer”, Sinne, von dem nicht nur unsere Besu-
~Frisch, aus der Region und voller cher, sondern auch wir hier in der Region
Geschmack!” sowie ,Kurze Wege - lan- profitieren. Bisher wurden 160 Ausgaben
ger Genuss”: Das sind Schlaglichter des des SandsteinSchweizers veroffentlicht,
Netzwerkes fiir regionale Produkte ,Gutes ~ davon neun Sonderausgaben zum Thema
von hier.” Unsere regionalen Produkte Vermarktung regionaler Produkte.

4 nationalpark-saechsische-schweiz.de ’3 161. SandsteinSchweizer | August 2023

() Sutes

Herzstiick der Aktivitaten ist
dabei die Netzwerkarbeit.
Gemeinsam mit Partnern wie
den Tourismusverbanden, der
DEHOGA sowie weiteren regio-

erhélt eine viel gréRere Anzahl
von regionalen Produzenten und
Dienstleistern die Moglichkeit,
ihre Angebote im Netzwerk zu
platzieren. Mit der Zusammen-

nalen Dienstleistern, wie zum
Beispiel den Regionalverkehrshetrieben,
konnten viele interessante, nachhaltige
Veranstaltungen initiiert werden.

Unsere Website www.gutes-von-hier.org
wurde im letzten Jahr an die modernen
Medien angepasst. Ebenfalls haben wir
unser Grundsatzdokument {iberarbei-

tet und neue Produktkategorien, wie
~Genusserlebnisse”, ,Geschenke regional
veredelt”, ,Milchtankstellen” sowie ,Le-
bensmittelautomaten®, eingefiihrt. Damit

.ﬁ Gutes
" .g;uie:-wn-hr'er.m.
=%

Hofladen bietet Regionales aus dem Automaten: Mar-
tin Hering aus Hellendorf

nationalpark-saechsische-schweiz.de

fassung von Produzenten und
Gastronomen im Grundsatzdokument und
dem Antragsformular wird die Antrag-
stellung auf Mitgliedschaft im Netzwerk
wesentlich vereinfacht.

Es sind auch weiterhin 20 verschiedene
Produktgruppen dargestellt. Jeder Ein-
tragist mit der Darstellung auf einer Kar-
te fiir optimaleres Auffinden verkniipft.
Aktuell sind 128 Produzenten und Dienst-
leister mit 378 Eintrdgen registriert.

Gemiisehof Spindler Débra - Vom Quereinsteiger zum
regionalen Gemiiseproduzenten.

161. SandsteinSchweizer | August 2023 5



Regional | Produziert

Ulrike Junker, Regionalmanagement Séchsische Schweiz

Vom kleinsten Haustier der Welt

Auch Damen kénnen auf ,dicke Hose” machen

Dass die Bedeutung einer Sache nicht von
ihrer GroRe abhdngt, wissen Imker schon
lange. So klein und unscheinbar, wie
Bienen sind, so wichtig sind sie fiir uns.
Albert Einstein fasste das sehr rational
zusammen: ,Wenn die Biene von der Erde
verschwindet, hat der Mensch nur noch
vier Jahre zu leben. Keine Bienen mehr,
keine Bestdubung mehr, keine Pflanzen
mehr, keine Tiere mehr, keine Menschen
mehr.” Bienen stellen den Fortbestand
von etwa 90 Prozent aller Pflanzenarten
sicher - und damit einen GroRteil der
menschlichen und tierischen Erndhrung.

Auch aus diesem Grund haben die Imker
des Imkervereins Pirna und Umgebung
e.V. mitviel Engagement Bienenlehr-
pfade und ,Griine Klassenzimmer”
eingerichtet. Kinder und Jugendliche
werden auf spannende Art und Weise fiir
das Thema sensibilisiert. Wussten Sie,

6 nationalpark-saechsische-schweiz.de

dass rein rechnerisch eine Biene fiir ein
500 g-Glas Honig ca. 1,5 Mal um die Erde
fliegt? Bienen gelten, nach Schweinen
und Rindern, als unsere drittwichtigsten
Nutztiere! Und dabei profitieren wir als
Menschen nicht nur von ihrem Honig und
ihrer Bestaubungsarbeit. Wie schon in
einem der letzten SandsteinSchweizer
von der Bio-Imkerei Jager berichtet,
kann sogar die Bienenstockluft thera-
peutischen Zwecken dienen. Ebenso sind
der von Bienen produzierte Gelee Royal,
Propolis Bienengift fiir die Medizin hoch
interessant.

Auch an den gefliigelten Tieren und ihren
Hiitern gehen die Veranderungen unserer
klimatischen Bedingungen nicht spurlos
voriiber. Imker Ulrich Walz aus Naundorf
betont, dass eine liickenlose Tracht vom
Frithjahr bis in den spaten Sommer hinein
ungemein wichtig ist fiir seine Volker. Es
stellt eine grof3e Herausforderung fiir

die Imker dar, wenn der Friihlingsbeginn
in einer Zeitspanne von 3 bis 4 Wochen
schwankt. Auch die Verschiebung der
natiirlichen Trachtenfolgen wirkt sich
nachteilig aus. Oftmals fallen die Zeiten
von Pflaume, Kirsche, Apfel und Raps
jetzt zusammen, beklagt René Hickmann
vom Imkerverein Pirna und Umgebung
e.V. Erschwerend kommen Diirreperioden
hinzu, in denen die Pflanzen nicht genug
Nektar produzieren. Ein weiteres prob-
lematisches Thema, von dem Bio-Imker
Dirk Jager berichtet, sind riesige Mono-
kulturen von beispielsweise Mais.

161. SandsteinSchweizer | August 2023

Umso mehr freut sich René Hickmann {iber
bereichernde Kontakte und Zusammen-
arbeit wie mit Herrn Michaelis vom ,Hotel
zur Post” in Zehista. Dieser kam auf den
Imker zu und batihn ein paar Bienenvil-
ker auf seinem Geldnde aufzustellen. Die
liebevoll angelegten Gemiisebeete, groRRe
Wiesenfldchen, zahlreiche Straucher ver-
sprachen ein reiches ganzjdhriges Trach-
tenangebot. Auch die aufmerksame Art von
Herrn Michaelis begeisterte den Imker. Da
wurde eben die Wiese mal nicht gemaht,
weil die Bienen noch im Klee unterwegs wa-
ren, oder sie wurde bei starker Trockenheit
vorsichtig bewdssert. So wundert es auch
nicht, dass Herr Michaelis die Idee eines
Bienenlehrpfades begeistert aufnahm.
Seine Gdste konnen nun jeden Morgen den
hoteleigenen Honig genieRen und vieles
tiber die emsigen Volkchen lernen. Auch
Schulen und Kitas gewahrt Herr Michaelis
Einlass zum Bienenlehrpfad.

Ebenso schatzt Imker Dirk Jager das
Zusammenspiel mit der Gastronomie.
Neben dem attraktiven Wabenhonig fiir
das Friihstiicksbuffet bietet er auch Met
und Honigbrand. Wer von der Leidenschaft
fiir Bienen angesteckt wurde und keine
Mdglichkeiten hat, kleine Bliihinseln oder
gar einen eigenen Bienenstock anzulegen,
der kann auch eine Bienenpatenschaft
iibernehmen und damit das Uberleben der
Insekten unterstiitzen. Schon wenn man
beim Kauf von Honig und Bienenprodukten
auf regionale Herkunft achtet, fordert man
damit bliitenbunte Wiesen und ein reges
Summen in unserer Landschaft.

nationalpark-saechsische-schweiz.de

a

Gutes

von hier.

o)

Herr Hickmann l3sst keine Fragen offen.

Natur- Bienen und Imkergarten:

KGV Cotta am Spitzberg I Cotta AI 3A

Hotel zur Post I Liebstadter Str. 30 | 01796 Pirna
www.hotel-zur-post-pirna.de

Imkerei René Hickmann

PirBee "DasBienenWerk"
Robert-Koch-StraRe 20 | 01796 Pirna
www.naturbienengarten.de

Imkerverein Pirna und Umgebung e.V.
Yvonne Hickmann

Robert-Koch-Str. 20, 01796 Pirna

Tel: 01794460574

Bienenstocktherapie

Dr. med. Antje Jager-Hundt und Dirk Jdger
Lockwitzer Str. 4, 01731 Kreischa

Grimmsche HauptstralRe 65, 01768 Glashiitte
Tel: 0172 9417292
www.bienenstocktherapie.de

Imkerei Ulrich Walz

Am Barenstein 75, 01796 Struppen, OT Naundorf
Tel: 035020 75799

ulrich_walz@gmx.de

161. SandsteinSchweizer | August 2023 7



Regional | Vernetzt

Silke Zimmermann, Regionalmanagement Sachsische Schweiz

Gut vernetzt? Gut vernetzt!

Aktuelle Recherche bei unseren Gastro-
nomen

~Regionalitdt ist Trend”: Restaurants mit
~heimischer Kiiche” und entsprechend re-
gionalen, saisonalen Angeboten werden
immer starker nachgefragt.

Oftmals muss von den Gastronomen dafiir
ein erhdhter Organisations- und Koor-
dinationsaufwand bei der Beschaffung
regionaler Produkte in Kauf genommen
werden. Wichtig ist da die Wertschat-
zung beziiglich regionaler Lebensmittel.
Doch mit geschmacklich iiberzeugenden
Produkten, auch AuRergewdhnlichem
aus regionalem Anbau oder raffinierter
Zubereitung, gewinnt man Gaste, die dies
auch entsprechend honorieren.

Regionalitét ist ein Alleinstellungsmerk-
mal, welches noch viel mehr beworben
werden sollte. Mit dem weiteren Ausbau
unseres Netzwerkes ,Gutes von hier.”,
der einheitlichen Werbung mit dem Logo
wollen wir Gastronomen, wie auch Produ-
zenten und Dienstleister auch weiterhin
unterstiitzen. Im Netzwerk finden und ge-
funden werden - so kann man auf kurzem
Wege vieles besser klaren. Was benétige
ich, wo finde ich es und wie kann man

die jeweiligen Angebote entsprechend
anpassen?

Wir haben gefragt und einige Gastrono-

men haben an unserer Umfrage teilge-
nommen:

8 nationalpark-saechsische-schweiz.de

*  Romantik Hotel Deutsches Haus
Pirna, www.romantikhotel-pirna.de
e Forsthaus Kirnitzschtal
www.pura-hotels.de
* Hotel und Restaurant Briicken-
schanke Sebnitz
www.brueckenschaenke-sebnitz.de
e Aktiv Sporthotel Pirna,
www. aktiv-sporthotel.de
*  Hotel Zur Post, Pirna-Zehista,
www. hotel-zur-post-pirna.de
* Elbpromenade Restaurant & Elbter-
rasse Bad Schandau
www.hotel-elbpromenade.de
e Hotel Pirnscher Hof -
Restaurant Platzhirsch, Pirna
www.pirnscher-hof.de
@ Nutzen Sie die Produkte von regionalen
Partnern?
100 % sagen Ja

Wie wird die Warenanlieferung organi-
siert?
Hier werden verschiedene Mdglichkei-
ten genutzt, wie Anlieferung durch die
Produzenten, Anlieferung durch Dritte
oder Selbstabholung, bei Kleinstmengen
sogar mit dem Fahrrad.

@ Fiir uns eine wichtige Frage: , Nutzen
Sie die Informationen unserer Daten-
bank ,,Gutes von hier.” Und was wiirden Sie
sich fiir die weitere Zusammenarbeit mit
regionalen Produzenten wiinschen?”
Die Plattform wird genutzt. Produzen-
ten und Gastronomen kénnen sich auf
kurzem Wege finden und kontaktieren.

% 161. SandsteinSchweizer | August 2023

Gerichte, die aus regionalen Produkten
hergestellt werden. Hier eine kleine
Auswahl, die neugierig und Appetit
machen soll:

e Bohmischer Zwetschenbraten

e Forellengerichte mit fangfrischem
Fisch von unseren regionalen Produ-
zenten

* Nationalparkteller

e Der Krautwickel - das Gericht der
Sachsischen Schweiz

e Grillteller mit Diirrréhrsdorfer
Fleischspezialitaten

e (analetto- und Erlpeter-Burger

e Knusprige Schweinshaxe

(@) sutes

Wir haben uns besonders iiber die Vor-
schlage und Ideen gefreut, um das An-
gebot des Netzwerkes und der Datenbank
zu verbessern.

Hier sind Sie gefragt:
Verkaufsborse”: Ubersicht aktueller
Angebote, wie Schlachttermine, auch
Uberangebote von Produkten, damit
man kurzfristig als Gastronomiepartner
reagieren kann. Dies konnen wir auf
der Homepage www.gutes-von-hier.org
integrieren.

Hier bleiben wir dran:
Mehr personliche Kontakte / Messen zur
Begegnung und zum Kennenlernen.

Elbpromenade

Restaurant & Elblerase

-

Zwei der gastronomischen Einrichtungen, die sich an unserer Umfrage beteiligt haben und unsere neusten Mitglie-
derim Netzwerk Gutes von hier. sind: Frau Honnes, vom Aktiv Sporthotel Pirna (links) und Familie Krahl, vom Ho-

tel Elbpromenade in Bad Schandau.

nationalpark-saechsische-schweiz.de
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Regional | Vernetzt

.'\ Gutes

von hier.

Gastronomie und regionale Vermarkter
pflegen rege Kooperationen

e Forellenzucht Ermisch E.i’ Hotel &

' Neustadt/ Langburkersdorf M Restaurant

o i estauran
\ % Briickenschanke

Sebnitz ‘

Bauernhof Steinert

’ij AN
Cunnersdorf b. Hohnstein a wyr
& 1

Ziegenhof Lauterbach )% ‘.g’ .
Lauterbach b. Stolpen  {5*e 2 & a— Y

-/ Forsthaus

3 / Kirnitzschtal

Destillerie T\
Pirna m

Romantik Landwirtschaft Frode
Hotel Ulbersdorf
Deutsches
_ i Forellenzucht am Lachsbach ~ D4®
3 ki Rathmannsdorf M =
o ; Hotel
A _— Pirnscher Hof el \~
& grarproduktion ‘g’ Pirna ;
7 Niederseidewitz 2 @5 = o e |l Y ;
# X477

l (-' .' 1 ART AP ; ¢ iy ™ | a
Tonis Bickerladen R ﬂ A R EY BN B AW R

Stadt Wehlen / Pirna

Hotel
Zur Post
Pirna
Dieser kleine Auszug soll Ihnen ein Beispiel von regionalen

: Sachsenforst Kooperationen in der Region aufzeigen. Auf kurzem Wege
Aktiv Cac sendor: %f frische Produkte vom Produzenten direkt in die Kiiche der
Sporthotel HEHEISEOE hiesigen Restaurants. Auch wenn es nicht méglich ist, alle

Gerichte auf der Speisekarte mit Produkten von ,Gutes
von hier.” anzubieten, so konnen ausgewahlte Speisen
fiir einen AHA-Effekt bei den Gasten sorgen und regionale
Wertschopfungsketten starken.

Spindlerhof Pirna
Débra % /

Champignonzucht Eichler &
Bad Gottleuba

a

nationalpark-saechsische-schweiz.de ’3 161. SandsteinSchweizer | August 2023 nationalpark-saechsische-schweiz.de @  161. SandsteinSchweizer | August 2023




Regional | Mehrwert

Stefanie Hanel, Privatbrauerei Schmees-Besgen GmbH & Co. KG

Regionale Synergien leben

gehort auch deftiges Essen. Sie kdnnenin
gemiitlicher Atmosphare im Brausaal an
den Sudkesseln oder im Biergarten Platz
nehmen und die regionale und kulinari-
sche Kiiche genielRen.

2001 wurden im Kurort Rathen feinste
Geister produziert. Der Platz und die
Logistik stellte die Destillerie vor groRen
Herausforderungen, so dass ein Umzug
nicht ausblieb. Nun befindet sich die
Destillerie seit 2018 auf dem Geldnde

der Privatbrauerei. Die Destillerie Pirna
bietet Ihnen eine breite Palette an Des-
tillaten, Craft Liqueur und edlen Branden
an, welche standig erweitert wird. Dabei
verwenden wir, sofern dies moglich ist,
regionale Rohstoffe und legen beson-
deren Wert auf natiirliche und reinste
Zutaten. Einige Produkte gehoren zu der
»Pirnaer Unikaten-Familie” und gehen als
Mitbringsel gern auf weite Reise (Schlaf-
Wer auf dem Weg zur Sachsischen Schweiz ~ miitzchen, Probierchen, Geisterchen).
ist, kommt am Brauhaus Pirna ,,Zum

Stefanie Hanel und Michael Klix

GieRer” kaum vorbei. Seit Jahren ist Bier, Spirituosen, deftiges Essen alles das
die Privatbrauerei Schmees-Besgen eine bietet die Privatbrauerei in Pirna-Copitz.
feste GroRRe in der Region. Mit seinen Ein weiteres Objekt kam 2016 am Markt
hausgebrauten Bieren ist das Brauhaus in Pirna dazu. Das Hotel Pirn'scher Hof
in Pirna und Umgebung bekannt. Namen, mit dem Restaurant Platzhirsch. Burger
wie Bastei Pils, GieRer Dunkel oder auch und Bier am Markt 4, dieser Slogan halt
Kraxler und Treidler pragen die Regio- was er verspricht. Hausgebrautes Bier
nalitdt. Gern wird das Pirnaer Stadtbier, von unserem Stammhaus Privatbrauerei
ein bernsteinfarbenes Craft-Bier von Schmees-Besgen und hausgemachte
Gasten und Einheimischen getrunken Burger mit regionalen Zutaten. Nicht ein-
und als Geschenk iiber die Landesgren- fach nur Fast Food. Auch im Platzhirsch
zen mitgenommen. Zu einem guten Bier wird groRer Wert auf Regionalitdt gelegt.
)
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Beim Lesen der Speisekarte wird dies che und Canaletto, welche die Stadt Pirna
auch deutlich. Die Patties kommen vom widerspiegeln.

Weiderind der Diirrrohrsdorfer Fleisch-

und Wurstwaren GmbH und vom Highlan- Regionale Lieferanten-Synergien finden
der-Rind vom HOF15, der Buns vom Toni sich auch im Hotel-Friihstiicksbiifett. Das
Backer aus Wehlen, die Sol3en werden kleine Hotel bietet ein ausgewogenes,
von der Kiichen-Crew selbst produziert reichhaltiges und abwechslungsreiches
und Gemiise kommt von verschiedenen Friihstiick an. Frische Eier bekommt das
Gartnereien aus der Umgebung. Cana- Hotel vom Cottaer Spitzberg, Kuchen und
letto-Burger, Erlpeter-Burger oder auch Brotchen jeden Morgen frisch vom Toni
Jacobder-Burger sind mit der Pirnaer Backer aus Wehlen, eine Wurstauswahl

kommt vom Diirrréhrsdorfer oder vom
HOF 15, Marmelade vom HOF 15, Honig
von verschiedenen Imkern aus der Region

Stadtgeschichte tief verankert.

Und tberall finden sich Synergien,

welche richtig SpaRR machen. Bier vom und frische Milch aus Mockethal. Besser

Brauhaus, Fleisch vom HOF 15 und aus kann ein Friihstiick nicht schmecken.

Diirrréhrsdorf, Brotchen (Buns) vom

Toni-Backer. Kurze Wege und guter Ge- Die Privatbrauerei Schmees-Besgen freut

schmack mit toller Qualitat. sich auf regionale Synergien und auch
noch mehr!

Auch das Hotel Pirn’scher Hof mochte
mit Regionalitdt punkten. Ein kleines ge-
miitliches Stadthotel mit 24
Zimmern. Auch hier zeigt sich
der Bezug zur Region wieder.
Jede Etage ist einem Thema
gewidmet: Im Dachgeschol}
befindet sich die Sachsische
Schweiz mit Bildern von Irm-
gard Uhlig und Gipfelbiicher
in jedem Zimmer. In der 2.
Etage dreht sich alles ums
Bier und die Pirnaer Brauerei-
geschichte sowie in der 1.
Etage befinden sich Zimmer
wie der Marktblick, Marienkir-

nationalpark-saechsische-schweiz.de % 161. SandsteinSchweizer | August 2023 13



Regional | Versorgt

Sten Eibenstein, Regionalmanagement Sachsische Schweiz

Regionaler Einkaufsfiihrer

Hofladen-Flyer; im Herbst 2022 erschien die aktuali-
sierte Nachauflage.

Frisch, aus der Region und voller Ge-
schmack! Mit dem Kauf von regionalen
Lebensmitteln tun Sie Ihrer Gesundheit
und dem Klima etwas Gutes. Es hilft
zudem den Bauern, ihre Existenz zu
sichern, denn die Wertschopfung bleibt
in der Region. Abseits vom immer glei-
chen Supermarktangebot bieten Ihnen
die Hofladen der Sachsischen Schweiz,
zusammen mit Wochenmarkten und
den guten alten Tante-Emma-Laden ein

14 nationalpark-saechsische-schweiz.de

individuelles und authentisches Ein-
kaufserlebnis. Unter dem Motto ,Kurze
Wege - langer Genuss” arbeiten in der
Sachsischen Schweiz Produzenten und
Handler zusammen. Die regionalen
Produkte erkennen Sie am Siegel ,Gutes
von hier.”,

Als Erganzung zur Regionalen Produkt-
datenbank www.gutes-von-hier.org gibt
es seit 2020 den Hofladenflyer im prakti-
schen Taschenformat.

Das Gemeinschaftsprojekt vom Touris-
musverband Sachsische Schweiz e. V. und
Landschaf(f)t Zukunft e. V. prasentiert
eine Gesamtiibersicht von regionalen Ein-
kaufsmoglichkeiten in der Sachsischen
Schweiz.

Nachfolgend eine Auswahl an regionalen
bzw. nachhaltigen Einkaufsorten (Aus-

zug):

Dorf- und Hofladen: ausgewdhltes
Sortiment mit persdnlichen Empfehlun-
gen. Die Angebote sind sehr spezifisch
und reichen von frischen Brotchen iiber
Tageszeitungen, Lebensmitteln und Dro-
gerieartikeln, Paketshop und Handyauf-
lademdglichkeiten bis hin zu Souvenirs
und Geschenkideen

= Dorfladen Lichtenhain

= Dorfladen Kurort Rathen

* Dorfladen Hinterhermsdorf
= Hofladen Gohrisch

161. SandsteinSchweizer | August 2023

* Tante-Emma-Ladenim , Landgast-
haus Heiterer Blick”

= Lebensmittel Frode in Lohmen

=  Einkaufsmarkt und Imbiss Walters-
dorf

= (Cosi’s Laden-Bistro und Ferienwoh-
nungin Hohnstein

*  Provianter-Krippen

Markttage: frische Waren von regionalen
Handlern zentral auf dem Marktplatz

»  Wochenmarkt Pirna - jeweils
mittwochs ab 9:00 Uhr

*  Wochenmarkt Sebnitz - jede Woche
mittwochs und freitags

»  Wochenmarktin Neustadt - jede
Woche dienstags und donnerstags

Unverpackt einkaufen: Produkte von
Bauern, Produzenten und Manufakturen
aus der Umgebung, hdufig zum Selbst-
abfiillen

=  Naturraum Unverpackt - Neustadt
in Sachsen

nationalpark-saechsische-schweiz.de
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Verpflegungsautomaten:
Einkaufen rund um die Uhr

Selbstbedienungsautomaten der Flei-
scherei Rdtze in Liebstadt

Lebensmittelautomaten Milchhof Fiedler
in Dorf und Stadt Wehlen, Markt

Proviantomaten unter anderem an fol-
genden Standorten:

= Nationalparkbahnhof Bad Schandau
= Parkhaus Festung Konigstein

« Dorfplatz Leupoldishain

«  Kurort Rathen

*  Kurort Gohrisch

= Dorfplatz Pfaffendorf

i
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Inzwischen  sorgen
an sechs Standorten
in der Sdchsischen
Schweiz ~ Provianto-
maten fiir ein regio-
nales Angebot, und
das rund um die Uhr.
Mithilfe digitaler Ab-
verkaufsauswertung und einer regional aufgestellten
Logistik gelingt es, die Automaten in einem stets qut
gefiillten Zustand zu halten. Weitere Standorte sind
in Vorbereitung.

www.proviantomat.de
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Termine & Veranstaltungen

Yvonne KannegieRer, Regionalmanagement Sachsische Schweiz ‘
Termine und Veranstaltungen A

18./19.08.2023 SOWIE 25./26.08.2023,

JEWEILS 20:15 UHR Das Team des Regionalmanagements
Konigsteiner Lichtspiele e.V. lddt zum Sachsische Schweiz ladt alle Interes-
Sommerfilmfest - open air - ein. Fiir das sierten herzlich zu zwei abwechslungs-
leibliche Wohl ist gesorgt. reichen Exkursionen ein:

21.09.2023, 8:30 - 16:00 UHR
Busexkursion zu Mitgliedern von
,Gutes von hier” (kostenfrei)
Anmeldung: info@re-saechsische-
schweiz.de / Tel.: 03501 4704870

17.10.2023, 9:00 - 16:00 UHR
Busexkursion zu geforderten Pro-

10.09.2023 jekten in die Region , Sachsische
Tag des offenen Denkmals Schweiz” (kostenfrei)
.................................................................................. . Anmeldung: info@re-saechsische-
17.09.2023 schweiz.de / Tel.: 03501 4704870

19. Bergwiesenfest mit Naturmarktin Naheres finden Sie auf unserer
Kdnigstein-Ebenheit Webseite: www.re-saechsische-
.................................................................................. - SChWeiZ.de

24.09.2023

Streuobstwiesenfest mit Naturmarkt,
Pilzausstellung und Apfelsortenschau im

Besuchen Sie

Lindenhof Ulberndorf die regiona-
.................................................................................. . len Erzeuger. 26. NATURMARKT
08.10.2023 Die guten Pro- SACHSISCHE SCHWEIZ
17. Apfelfestim Garten des National- Svitz:z:fhm :
parkZentrums Sachsische Schweiz in Bad 2ufriedene

Schandau Kundschaft!

Wir sind , Fahrtziel FahrtziW STAATSBETRIEB

Natur-Gebiet™ N SACHSENFORST
E?% /masy YCD® H

Freistaat

SACHSEN

Néchste Ausgabe SandsteinSchweizer: September 2023
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